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Hladka muka
Rastlinny tuk
Krystalovy cukor
Mlieko
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Zitka

Susené drozdie

Vanilkovy cukor Vitana

pani Moniky

Recepty

500 gr

150 gr
100 gr
250 ml

2 lyzicky
3 ks

2 balicky

1 ks



Citrénova kéra Vitana 2 - 3 lyZicky

Hrozienka v rume 80 gr
Vajce na potretie 1 ks
Mandfové lupienky 1 hrst

Priprava receptu

Maslo, mlieko a Zitky (vSetko izbovej teploty) zmieSame s mukou, cukrom,
solou, citronovou kérou Vitana, vanilkovym cukrom Vitana, suSenym
drozdim a vymiesime jemné cesto. Pridame hrozienka namocené v rume
minimalne 3 hodiny.

Cesto sa bude spociatku dost' lepit, ale neprisypavajte muku, inak nebude
mazanec makky a nadychany. Muky len pol kila, ani o gram viac.

Miesime cca 10 minut. Vymiesené cesto nechame prikryté asi 2 hodiny
kysnut. Mazanec polozime na plech s papierom na pecenie, potrieme
roz8lahanym vajcom a nechame podkysnut, minimalne kym Zitok na
povrchu nezaschne.

Tesne pred peCenim znova potrieme mazanec rozSfahanym vajcom,
posypeme mandlovymi lupienkami a pe€ieme pri teplote 160° asi 40 minut.
Posypeme praskovym cukrom.
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Citrénova kora Cukor s pravou vanilkou Drozdie suSené pekarst



